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CIDADE DE Departamento de Contratagdes do Eixo Urbanistico
SAO CARLOS “S&o Carlos, Capital da Tecnologia”
TERMO DE REFERENCIA

PREGAO - Art. 28, I, da Lei Federal n° 14.133/2021
Processo Administrativo n°® 5.921/2026

1. DEFINIGAO DO OBJETO

O presente Termo de Referéncia tem por objeto a contratacdo de empresa especializada para o
fornecimento continuo e descentralizado de refei¢des preparadas (tipo marmitex), visando atender as necessidades
operacionais e de subsisténcia do efetivo lotado nos postos do Corpo de Bombeiros Militar do Municipio de S&o
Carlos/SP.

a) Os bens e servigos objeto desta licitagdo sdo caracterizados como comuns e continuos, decorrentes de
necessidades permanentes e prolongadas da Administracdo Publica para a manutencéo das atividades
essenciais de seguranca publica e defesa civil, conforme justificativa e fundamentagéo constante do Estudo
Técnico Preliminar (ETP).

b) Quantitativos estimados
Os quantitativos foram previstos com base nas escalas regulamentares de plantdo e na demanda
operacional informada oficialmente pelo comando da corporagdo do Corpo de Bombeiros Militar, totalizando
a estimativa de 15.544 (quinze mil, quinhentos e treze mil, novecentas e cinquenta) refeicdes para o
periodo contratual.

c) Prazo de vigéncia
O ajuste tera vigéncia de 12 (doze) meses, admitida a sua prorrogagao sucessiva por periodos iguais ou
inferiores até o limite de 60 (sessenta) meses, a partir da assinatura do CONTRATO, desde que
demonstrada a vantajosidade econémica para a Administracéo, nos termos dos artigos 105, 106 e 107 da
Lei Federal n®14.133/2021. O instrumento contratual estabelecera, de forma expressa, os critérios objetivos
para o reajuste anual de precos, a ser aplicado mediante a variagdo acumulada do indice Nacional de Pregos
ao Consumidor Amplo (IPCA/IBGE) ou de outro indice oficial que venha a substitui-lo.

2. FUNDAMENTAGAO DA CONTRATAGAO

A fundamentagdo da contratagdo e de seus quantitativos encontra-se detalhada em topico especifico do
Estudo Técnico Preliminar (ETP) que instrui o presente processo administrativo.

O objeto da contratagdo néo esta previsto no Plano de Contratagdes Anual para 2026.

2.1. Justificativa da contratagao

A Administragao Publica Municipal, em cooperag¢do com o Estado por meio de termo de convénio firmado,
detém a responsabilidade de assegurar o suporte logistico e as condigdes necessarias para a manutengao e plena
operacionalidade do Corpo de Bombeiros Militar no municipio de Sao Carlos/SP. O fornecimento continuo, regular
e adequado de alimentagao ao efetivo em regime de plantdo de 24 horas constitui servigo essencial e indissociavel
da manuteng&o da capacidade de resposta a emergéncias, salvamentos e combate a incéndios.

A execucdo desse servico envolve atividades operacionais rigidas, tais como o fornecimento diario em
horarios estritos (almogo e jantar), controle rigoroso de qualidade, seguranga alimentar, observancia estrita as
normas sanitarias da ANVISA e logistica de entrega ponto a ponto em postos descentralizados. A execugao direta
do preparo de refeicdes pela propria Administracdo Municipal ou pela corporagéo militar ndo se mostra viavel nem
eficiente, dada a auséncia de estrutura propria de cozinha industrial regulamentada, pessoal especializado em
nutricdo e logistica de distribuicdo nos quadros de servidores.

Nesse contexto, a contratacdo de empresa especializada revela-se a medida mais adequada e eficiente, ao
garantir o fornecimento ininterrupto das refeigbes nos postos operacionais (Posto Centro e Posto Vila Sdo Gabriel),
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mitigando riscos de descontinuidade do servigo essencial, afastamento de viaturas das escalas de socorro para fins
de alimentag&o e riscos de contaminagao alimentar.

Sob o aspecto econdmico-financeiro, a contratagdo em lote global possibilita 0 ganho em economia de
escala junto ao mercado local, a previsibilidade orgamentaria para a Secretaria demandante e a adequada
fiscalizagdo das obrigagdes contratuais, em estrita consonancia com os principios do planejamento, da eficiéncia,
da continuidade do servigo publico e da economicidade previstos na Lei Federal n® 14.133/2021, além de observar
as diretrizes de controle e governanga do Tribunal de Contas do Estado de Sao Paulo (TCESP).

Dessa forma, a contratagdo pretendida atende a uma necessidade publica permanente, mostrando-se
indispensavel para garantir a regularidade, a higidez nutricional e a prontiddo do Corpo de Bombeiros Militar de S&o
Carlos/SP, em estrita observancia ao interesse publico e ao ordenamento juridico vigente.

2.2. Enquadramento da contratagao
A contratagdo fundamenta-se no artigo 28, inciso |, da Lei Federal n® 14.133/2021, no Decreto Municipal n°
872/2024 e nas demais normas legais e regulamentares aplicaveis a matéria.

3. DESCRIGAO DA SOLUGAO COMO UM TODO

A solugéo proposta consiste na contratacdo de empresa especializada para o fornecimento continuo e
ininterrupto de refeicdes preparadas (tipo marmitex), com especificagdes nutricionais e técnicas previamente
definidas, destinadas ao atendimento do efetivo lotado na unidade do Corpo de Bombeiros Militar do Municipio.

A necessidade que motiva a contratagdo decorre do dever institucional de garantir a subsisténcia e a
manutengao da capacidade operacional dos bombeiros militares, que atuam em regime de plantdo de 24 horas em
servigos essenciais de emergéncia, salvamento e combate a incéndios. A regularidade nutricional é indispensavel
para 0 desempenho fisico das fungbes operacionais da corporacdo. A auséncia da contratagdo comprometeria
diretamente a continuidade e a eficiéncia dos servicos de seguranga publica e resposta a desastres, gerando risco
iminente de descontinuidade do atendimento a populagéo e prejuizo as agdes institucionais daquela corporagdo no
Municipio.

Os usuarios diretos da solu¢do séo os Bombeiros Militares em escala regulamentar de servigo operacional
ou administrativo. Indiretamente, a solugéo beneficia toda a sociedade e o Municipio, assegurando que a corporagao
permaneca prontamente restabelecida e alimentada para o atendimento de ocorréncias a qualquer hora do dia ou
da noite.

A escolha da solugdo por meio da contratagdo de fornecimento de refei¢des prontas, com distribuicdo
planejada e descentralizada nos postos operacionais, fundamenta-se nos seguintes aspectos:

« Garantia de continuidade do servigo publico essencial, mantendo o efetivo alimentado sem necessidade
de afastamento dos postos de plantéo;

« Padronizagao do cardapio e controle de qualidade, assegurando os niveis caléricos, padrdes higiénico-
sanitarios e supervisao nutricional adequados;

o Racionalizagao administrativa, centralizando o fornecimento em contrato Unico e evitando indenizagdes
fragmentadas;

« Economicidade decorrente da contratagao em escala, otimizando o custo unitario por refei¢do frente ao
mercado varejista;

« Eficiéncia logistica mediante planejamento fixo de horarios para a disponibilizagéo diaria do alimento.

Destaca-se que as entregas deverao ser realizadas ponto a ponto, diretamente nos postos operacionais
indicados pela Administragéo (Posto Centro - e Posto Vila Sdo Gabriel), de modo a facilitar a rotina da corporagéo,
mitigar riscos de deslocamento de viaturas para fins de alimentagéo, reduzir custos operacionais e assegurar que
as refeicdes sejam consumidas respeitando-se as condi¢des adequadas de temperatura e conservagao.
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Em situagOes excepcionais, tais como calamidades publicas, desastres naturais, treinamentos operacionais,
operagdes especiais ou ocorréncias de grande porte que demandem a mobilizagdo extraordinaria do efetivo, a
Contratada devera, mediante solicitagdo da Administracdo, realizar o fornecimento e a entrega das refeigdes
individuais diretamente no local de atuagdo das equipes e viaturas empregadas na operacao, independentemente
de sua localizagdo dentro da area de atendimento. As refeigdes deverdo ser acondicionadas e transportadas em
recipientes térmicos adequados, capazes de preservar as condi¢des de higiene, qualidade e temperatura apropriada
para consumo, mantendo padrao equivalente ao das refeigdes regularmente fornecidas, sem acarretar qualquer
custo adicional a Administragdo. Excepcionalmente, mediante prévia anuéncia do Contratante e em razéo das
caracteristicas da operagéo ou da impossibilidade logistica de fornecimento da refeigdo convencional, o atendimento
podera ser realizado por meio de kit de prontiddo, composto por 02 (dois) paes com frios, 02 (duas) frutas, 01 (um)
suco em embalagem descartavel de 500 ml e 01 (uma) barra de cereal, em substituicdo a refeicdo quente,
observando-se a manutengdo das condi¢des nutricionais minimas necessarias ao atendimento do efetivo
operacional.

A solugao proposta mostra-se adequada por atender integralmente a necessidade institucional identificada;
vantajosa sob 0 aspecto econémico e operacional, em razao da otimizagao do tempo de resposta das equipes e da
racionalizagdo administrativa; e legal, por observar os principios do planejamento, eficiéncia, economicidade e
interesse publico previstos na Lei Federal n® 14.133/2021. Conclui-se, portanto, que a contratagdo pretendida
apresenta total compatibilidade com as finalidades institucionais da Secretaria demandante, atendendo ao interesse
publico de forma proporcional e devidamente fundamentada.

4. REQUISITOS DA CONTRATAGAO
Os requisitos necessarios para a presente contratagao sao:

a) As certiddes deverdo ser apresentadas dentro do respectivo prazo de validade. Caso ndo conste prazo de
validade no corpo da certiddo, considerar-se-a o prazo de 60 (sessenta) dias da data de emissao.

b) Os documentos apresentados deverao ser, obrigatoriamente, da mesma sede, ou seja, se da matriz, todos
da matriz, se de alguma filial, todos da mesma filial, com excec¢éo dos documentos que sdo validos para
matriz e todas as filiais.

c) Asrefeigdes deverdo possuir padrdo minimo de qualidade, higiene e seguranca alimentar, em conformidade
com as normas vigentes da Vigilancia Sanitaria, com o Cddigo Sanitario do Estado de Sao Paulo e com a
Portaria CVS n° 3/26, ou norma que a substitua e os alimentos devem apresentar boa aparéncia, sabor,
valor nutricional adequado e estar livres de contaminagdo. A empresa devera observar critérios de
armazenamento, manipulagdo e transporte compativeis com as exigéncias sanitarias, as quais serao
entregues em dois postos distintos: Vila Sdo Gabriel (Rua Equador, 193) e Centro (Rua Riachuelo, 546). O
transporte, por conta e risco do fornecedor, deve ser realizado em veiculos equipados e compativeis com a
legislacdo sanitaria, garantindo a manutencdo da temperatura tanto para o abastecimento dos balcbes
térmicos quanto para o fornecimento em marmitex, quando solicitado.

d) As refeicbes devem ser entregues diariamente, nos horarios previamente estabelecidos, garantindo
continuidade do atendimento ao efetivo e devem ocorrer nas quantidades previstas, respeitando eventuais
ajustes por variacao operacional devidamente justificada.

e) O fornecimento devera ocorrer mesmo em feriados, fins de semana e dias de plantdo, conforme escala
operacional.

f) As refeicbes deverdo ser fornecidas prontas para consumo, mantendo temperatura, acondicionamento e
integridade adequados e o servigo deve atender aos diferentes postos operacionais, conforme necessidade
da unidade. A contratada devera garantir regularidade no fornecimento, sem interrupgdes, sob pena de
comprometer a rotina operacional.
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g) A empresa devera estar regularizada nos 6rgéos sanitarios competentes e possuir alvaras necessarios,
mantendo sempre a higiene e boas praticas de manipula¢do. Equipamentos, utensilios e veiculos usados
no transporte deverdo atender as normas sanitarias vigentes.

h) Se houver alteragdo nos enderegos de entrega antes da expedi¢do da Ordem de Servigo (OS), a empresa
devera entregar os produtos ou executar os servigos, no endereco indicado pela Secretaria requisitante,
desde que 0 mesmo seja dentro do municipio de S&o Carlos, mediante comunicagéo via telefone ou e-mail
com antecedéncia minima uma hora, visando atender ocorréncias de grande vulto.

i)  Fornecer e manter o cardapio regularmente, ndo utilizar sobras para confecg¢do dos alimentos assegurando
a qualidade ou reutilizar alimentos previamente preparados para a producdo das refeicbes, devendo
assegurar que todos os alimentos utilizados sejam frescos, préprios para consumo € preparados
exclusivamente para cada fornecimento, sendo terminantemente vedada a utilizagdo de alimentos ultra
processados e de sobras de refei¢cdes anteriores.

i) As entregas serao feitas diariamente, sendo o prazo de substituicdo ou reposigdo em caso de uma eventual
irregularidade de no maximo 01 (uma) hora, devendo a contratada arcar com todos os custos de logistica
para a nova entrega e recolhimento do item irregular.

4.1. Subcontratagao
N&o sera admitida a subcontratagéo do objeto contratual.

4.2. Garantia da contratagcao
N&o havera exigéncia da garantia da contratagdo dos artigos 96 e seguintes da Lein® 14.133, de 2021, pelas
razdes constantes do Estudo Técnico Preliminar.

5. EXECUGAO DO OBJETO

A execugdo do objeto compreendera a prestag@o continua dos servigos de preparo, acondicionamento,
transporte, entrega e disponibilizacdo de refei¢des prontas destinadas ao efetivo do Corpo de Bombeiros Militar do
Municipio de S&o Carlos/SP, observadas todas as especificagdes técnicas, nutricionais, sanitarias e operacionais
estabelecidas neste Termo de Referéncia.

A Contratada devera fornecer refeicbes diariamente, inclusive aos sabados, domingos, feriados e pontos
facultativos, durante toda a vigéncia contratual, garantindo a continuidade do atendimento ao efetivo operacional e
administrativo da corporagéo, em regime ininterrupto de funcionamento.

O fornecimento ocorrera de forma descentralizada, mediante entrega direta nos postos operacionais
localizados na Rua Riachuelo n° 546, Centro, e na Rua Equador n® 193, Vila S&o Gabriel, ou em outro endereco
situado no Municipio de Séo Carlos que venha a ser formalmente indicado pela Administragao durante a vigéncia
contratual, em raz&o de alteragdes operacionais, treinamentos, eventos ou ocorréncias emergenciais.

A preparacao das refeices devera ocorrer exclusivamente nas instalagdes da Contratada, devidamente
licenciadas pelos 6rgédos sanitarios competentes, observando integralmente as normas da Vigilancia Sanitaria, o
Caodigo Sanitario do Estado de S&o Paulo, a Portaria CVS n° 3/26 ou norma que a substitua, e demais legislacdes
aplicaveis ao preparo, manipulagéo, armazenamento e transporte de alimentos. Os servigos deverao ser executados
sob responsabilidade técnica de nutricionista legalmente habilitado e regularmente inscrito no respectivo conselho
profissional, cabendo-lhe a elaboragéo, supervisdo, acompanhamento e controle dos cardapios, procedimentos
operacionais, qualidade nutricional e seguranca alimentar das refeicdes fornecidas. Bebida: suco de fruta de
primeira qualidade (natural, de polpa ou concentrado), minimo 300 ml, em sabores variados, sendo expressamente
proibido o uso de suco artificial.
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As refeicOes deverdo ser preparadas diariamente com matérias-primas de primeira qualidade, préprias para
consumo humano, observando-se rigorosamente os critérios de higiene, conservagéo, rastreabilidade e controle
sanitario, sendo vedada a reutilizagdo de sobras alimentares ou o reaproveitamento de preparagdes anteriormente
produzidas.

A Contratada devera elaborar e disponibilizar cardapio semanal previamente a fiscalizagdo contratual,
contendo a descricdo completa das preparagdes a serem servidas, podendo a Administra¢do solicitar alteracdes
justificadas sempre que necessario.

Cada refeicao devera ser composta, no minimo, por arroz, feijdo, duas opgdes de proteina, duas opgdes de
guarnicdo, uma opcao de salada, uma sobremesa e uma bebida, observando-se a variedade dos alimentos, o
equilibrio nutricional e as especificagdes constantes no detalhamento do cardapio (Apéndice 1) da contratagédo. Nao
sera admitida a utilizacdo de alimentos ultraprocessados ou de baixo valor nutricional, conforme vedagao
expressamente estabelecida pela Administracao.

O transporte das refeigbes devera ocorrer em veiculos apropriados e higienizados, compativeis com a
legislagao sanitéria vigente, utilizando recipientes isotérmicos ou equipamentos equivalentes capazes de manter a
temperatura, integridade, qualidade e seguranga dos alimentos até o0 momento da distribuicdo aos usuarios finais.
As refeicOes deverdo ser entregues nos horarios estabelecidos pela Administragéo, observando-se rigorosamente
0s cronogramas operacionais definidos para almoco e jantar. Eventuais atrasos ou falhas no fornecimento seréo
considerados inadimplemento contratual e estardo sujeitos as penalidades previstas no instrumento convocatorio e
no contrato administrativo.

Constatada qualquer irregularidade relacionada a qualidade, temperatura, acondicionamento, quantidade
ou composicao das refeigdes, a Contratada devera promover a substituicdo integral dos itens rejeitados no prazo
méaximo de 01 (uma) hora, contado da comunicagao formal realizada pelo fiscal do contrato, sem qualquer custo
adicional para a Administragdo. A Contratada devera manter sistema permanente de controle de qualidade dos
alimentos, realizando coleta diaria de amostras das refeigdes produzidas e conservando-as sob refrigeragéo pelo
periodo minimo de 72 (setenta e duas) horas, para eventual analise microbiologica, sempre que solicitado pela
Administragéo ou pelos 6rgaos competentes.

A Administragao podera, a qualquer tempo, realizar inspegdes, auditorias, diligéncias ou fiscalizagbes nas
instalagdes da Contratada, nos veiculos utilizados para transporte, nos locais de preparo dos alimentos e nos pontos
de entrega das refeigdes, objetivando verificar o cumprimento das obrigagdes contratuais e dos requisitos sanitarios
estabelecidos.

Em situagdes excepcionais, tais como desastres naturais, ocorréncias de grande vulto, operacdes especiais,
treinamentos operacionais, calamidades publicas ou qualquer evento que demande a mobilizagdo extraordinaria do
efetivo, a Contratada devera realizar a entrega das refeigdes diretamente no local de atuagdo das equipes
operacionais, utilizando embalagens individuais apropriadas e recipientes térmicos que garantam a manutengéo das
condigdes adequadas para consumo, sem qualquer custo adicional para a Administragéo.
Excepcionalmente, mediante autorizagdo expressa da Administracdo e quando as condigbes operacionais assim
exigirem, as refeicdes poderdo ser substituidas por kit de prontiddo composto por 02 (dois) paes com frios, 02 (duas)
frutas, 01 (um) suco artificial em embalagem de 500 ml e 01 (uma) barra de cereal, preservando-se a equivaléncia
nutricional minima necessaria ao atendimento do efetivo mobilizado.

O pagamento sera realizado exclusivamente pelas refeigdes efetivamente solicitadas, entregues, recebidas
e atestadas pelo fiscal do contrato, observando-se o0s quantitativos consumidos durante o periodo de execugao
contratual, ndo gerando a Administracdo obrigacdo de consumo integral da estimativa anual prevista para a
contratagdo.

5.1. Especificagoes do objeto
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A CONTRATADA devera manter, durante a execugao dos servigos, equipe de profissionais capacitada e
dimensionada para o atendimento integral e regular da demanda, bem como demais equipamentos e similares,
conforme obrigagdes a seguir:
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01 (um) Nutricionista Responsavel Técnico (RT): profissional devidamente habilitado e registrado no
CRN-3, que respondera ética, civil e penalmente pelas atividades de nutri¢éo, elaboragéo de cardapios
semanais e controle higiénico-sanitario das marmitas.

Equipe Operacional de Produgao e Logistica: cozinheiros, auxiliares e motoristas/entregadores em
quantidade suficiente para garantir a confecgdo das refeicdes na sede da empresa e a entrega diaria
pontual nos postos operacionais (Posto Centro e Posto Vila Sdo Gabriel), inclusive em regime de escala
para finais de semana e feriados.

Veiculo de Transporte compativel com a quantidade contratada, observadas as normas vigentes de
vigilancia sanitaria.

Equipamentos e produtos complementares, necessarios para a perfeita execu¢éo dos servigos.
Aquisicao de géneros e produtos alimenticios de primeira qualidade.

Mao-de-obra e materiais destinados a manutencao dos equipamentos utilizados.

Materiais de consumo em geral, utensilios e descartaveis.

Material de higiene e limpeza.

Materiais de escritorio e impressos especificos entre outros.

Amostras periddicas das preparagles e géneros.

Gas Liquefeito de Petréleo (GLP), por conta da contratada.

Elaboragao de cardapio diario completo - semanal, quinzenal ou mensal (em conjunto com o
contratante).

Controle quantitativo e qualitativo dos géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo;
Acondicionamento das refeigées em recipientes isotérmicos.

Higienizagdo das dependéncias, equipamentos e utensilios envolvidos na prestacdo dos servigos.
Dedetizagao do local e controle de pragas e roedores, observadas as prescricdes normativas em
vigor (Vigilancia Sanitaria).

5.2. Quanto aos cardapios

Os cardapios semanais seréo propostos pela CONTRATADA e deverdo ser apresentados a fiscalizagéo
para validagdo com no minimo 10 (dez) dias de antecedéncia de sua execucgéo, garantindo preparagdes variadas,
boa aceitabilidade, variedade, equilibrio nutricional e adequagao ao gasto energético do efetivo.

As refeigdes (almogo e jantar) serdo fornecidas em embalagem tipo "marmitex” e deverdo ser compostas,

obrigatoriamente, pelas seguintes especificacdes técnicas:

Base: arroz (polido ou parboilizado) e feijéo (carioca ou preto) em caldo.

Prato principal: 02 (duas) opc¢des de proteinas (carne bovina, suina, frango ou peixe), preparadas de
formas variadas (assadas, cozidas, grelhadas ou ensopadas), em sistema de alternancia e néo
processadas.

Excecao de Embutidos: admite-se a oferta de linguica toscana de primeira qualidade como uma das
opgoes proteicas, limitadas a no maximo 02 (duas) vezes por semana.

Guarni¢ao (minimo de 02 opgoes): obrigatoriamente 01 (uma) a base de legumes ou vegetais
(refogados, assados, folhosos, ovos fritos (duas unidades), bolinho de arroz, cremes, suflés de vegetais
ou leguminosas ou purés) e 01 (uma) a base de massas (rondelli, ravidli, lasanha, canelone, nhoque ou
panqueca), devendo as massas constar no cardapio no minimo 03 (trés) vezes por semana.
Saladas: 01 (um) tipo composta por hortalicas e legumes variados, respeitando a sazonalidade.
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« Sobremesa: fruta in natura ou doce (banana, laranja, melancia, mel&o, sagu, pudim, gelatina, tortas ou
bolo), em sistema de alternancia diaria.

« Bebida: suco de fruta de primeira qualidade (natural, de polpa ou concentrado), minimo 300 ml, em
sabores variados, sendo expressamente proibido o uso de suco artificial.

Nos dias em que ndo houver massa alimenticia no cardapio, a Contratada devera fornecer 02 (duas)
guarnigdes distintas do grupo de vegetais, legumes, purés/suflés, cremes ou tubérculos.

Vedagio Estrita de Itens: E expressamente proibida a utilizagdo de alimentos ultraprocessados de
baixo valor nutricional, tais como salsicha, linguica de frango, hamburgueres processados, nuggets,
empanados industrializados fritos, bolinhos de carne ou quaisquer produtos similares.

A qualidade da refeigdo servida no jantar devera ser rigorosamente igual aquela servida no almogo, ndo
sendo admitida qualquer diferenciagéo qualitativa ou quantitativa de alimentos entre os turnos ou entre os diferentes
locais de entrega nos postos operacionais.

Deverdo ser previstos cardapios diferenciados para as refeicdes, sem qualquer custo adicional para a
Administragéo, para o atendimento em datas comemorativas (como Pascoa, Natal, Ano Novo, entre outras).

Todas as refeigdes deverdo apresentar condicdes higiénico-sanitarias adequadas ao consumo, atendendo
integralmente as exigéncias e normas da Vigiléncia Sanitaria.

Qualquer alteragdo emergencial no cardapio aprovado, decorrente de forga maior ou desabastecimento,
devera ser motivada pelo Nutricionista RT da empresa e submetida a autoriza¢do da fiscalizagdo com antecedéncia
minima de 24 (vinte e quatro) horas.

Atendimento Excepcional e Contingéncia de Campo: Em casos de acontecimentos excepcionais,
catastrofes naturais, treinamentos operacionais ou ocorréncias de longa duragdo que mobilizem contingente do
Corpo de Bombeiros, a CONTRATADA devera entregar as refeigdes diretamente no local do emprego do efetivo (a
ser estabelecido antecipadamente), acondicionadas em recipientes térmicos que garantam a temperatura adequada
e a qualidade no momento do consumo, sem qualquer énus adicional.

Kit Lanche de Substituigao: Nas situagdes operacionais descritas no item anterior, e mediante alinhamento
com a fiscalizagdo, a CONTRATADA poderéa substituir a refei¢do quente por um kit composto obrigatoriamente por:
02 (dois) paes médios com frios (minimo de duas fatias de queijo mucgarela e duas fatias de presunto), 02
(duas) frutas, 01 (um) suco artificial em embalagem descartavel de 500 ml e 01 (uma) barra de cereal, minimo
de 40 g (sabores variados), cujo valor equivalera ao de uma alimentagao normal cotidiana, sem custos adicionais.

5.3. Padrao de Formulagao do Cardapio

O cardapio devera ser elaborado, acompanhado e supervisionado por Nutricionista, regularmente inscrito
no Conselho Regional de Nutrigdo (CRN), o qual sera responsavel técnico pela adequagdo nutricional das
refeicOes, observadas as recomendagdes da legislagdo sanitaria vigente e as boas praticas de alimentacéo e
nutrigao.

A Contratada devera manter disponivel, sempre que solicitado pela Contratante, o cardapio vigente, a
identificacdo do responsavel técnico, seu respectivo nimero de registro no CRN e as informagdes nutricionais das
refeicGes fornecidas, podendo ser exigidas fichas técnicas de preparo ou documentos equivalentes para fins de
fiscalizagéo contratual.

Refei¢ao pronta (tipo marmitex), acondicionada em embalagem descartavel apropriada para transporte
de alimentos, devidamente fechada e apta a conservagao da temperatura, com peso total aproximado entre 850
g e 1000 g, composta pelos seguintes itens e respectivas quantidades.

Quantidade minima Aporte calérico
(gramas) médio (kcal)
Base | (cereal) | Arroz polido/parboilizado cozido 250 325

Componente Item
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Basg I Feijao (carioca ou preto) em caldo 150 115
(leguminosa)
Proteina | Carne bovina, suina, frango ou peixe (cozida, assada ou 120 210
grelhada)
Proteina I Carne bovmg, suina, frangp ou peixe (cozida, assada ou 120 210
grelhada) — distinta da proteina |
Guarnigdo | Macarréo/massa alimenticia variada 120 180
(massa)
Guarnicao Il Leguminosas refogados, assados ou vegetais, leguminosas, 100 90
(vegetal) puré, suflés e similares
Subtotal Soma dos componentes principais 860 1.130

Todas as gramaturas e porg¢des minimas estabelecidas neste Termo de Referéncia referem-se estritamente
ao peso liquido do alimento pronto para consumo (comida pronta, cozida, assada, grelhada ou frita), devendo ser
aferidas no momento da entrega/servimento.

Em hipétese alguma serao aceitas medigdes, tabelas de rendimento ou justificativas baseadas no peso do
alimento em estado bruto, in natura ou cru (fator de corre¢do/cocgéo).

O peso liquido individual de cada item ou o peso total do marmitex néo inclui a embalagem (aluminio, isopor
ou plastico), talheres, sachés de tempero, bem como 0ssos, aparas, espinhas ou partes ndo comestiveis.

A fiscalizacdo do contrato podera realizar, a qualquer tempo e por amostragem, a pesagem individualizada
dos componentes da refeigédo utilizando balanca digital devidamente calibrada, considerando-se descumprimento
contratual qualquer divergéncia para menor em relagao as gramaturas minimas estipuladas.

E vedada a oferta de duas guarnigdes idénticas ou analogas (ex.: batata frita e batata cozida, ou duas
porcdes do mesmo vegetal). As opgdes deverao utilizar matérias-primas e métodos de cozimento/preparo diferentes
entre si (ex.: um legume refogado/assado juntamente com um puré, suflé ou tubérculo).

5.3.1. Especificag6es complementares

e O peso total da refeicdo deverad estar compreendido entre 850 g e 1000 g, admitindo-se variagéo
decorrente da natureza dos alimentos.

e O aporte caldrico total da refeicdo completa, considerando o recipiente principal, a por¢éo de salada
crua ou cozida (acompanhada de molho ou azeite), a bebida (suco) e a sobremesa (fruta in natura,
sobremesa preparada ou doce), devera corresponder a um valor energético aproximado entre 1.300
kcal e 1.400 kcal por pessoa.

¢ Os alimentos deverao ser preparados no mesmo dia do fornecimento, observando as normas sanitarias
vigentes e as boas praticas de manipulacdo de alimentos.

e A proteina principal devera ser fornecida em pega inteira, porcionada ou em preparagdes culinarias,
vedada a substituicdo por embutidos, salvo quando expressamente autorizada pela Contratante.

o A salada devera ser fornecida em recipiente individual separado da refei¢éo principal.

e A sobremesa poderéa consistir em fruta in natura ou doce embalado e dentro do prazo de validade.

6. OBRIGACOES DA CONTRATADA
a) Cumprir fielmente o fornecimento e a entrega das refei¢des (marmitex) em estrita conformidade com as
especificagdes técnicas, quantitativos, cardapios aprovados e horarios rigidos estabelecidos neste Termo
de Referéncia, respondendo por sua integral execugao.
b) Responsabilizar-se civil e criminalmente pela qualidade higiénico-sanitaria dos alimentos fornecidos,
respondendo integralmente por quaisquer danos, surtos ou intoxicagdes alimentares causadas ao efetivo
do Corpo de Bombeiros.
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c) Coletar diariamente amostras de todas as preparagdes servidas e manté-las sob refrigeragdo adequada

m)

pelo prazo minimo de 72 (setenta e duas) horas para fins de controle bacteriolégico, arcando com os custos
de eventuais analises microbiolégicas e apresentando os respectivos laudos a CONTRATANTE sempre que
solicitado.

Executar a higienizag&o rigorosa de suas dependéncias, equipamentos e utensilios envolvidos na produgéo
das refeigdes, observando estritamente as normas da Portaria CVS n° 3/26 ou norma que a substitua.
Realizar o controle integrado de vetores e pragas urbanas em sua cozinha industrial sempre que necessario,
por meio de pessoal treinado ou empresa especializada, utilizando exclusivamente produtos autorizados
pelo Ministério da Saude.

Supervisionar diariamente a higiene pessoal € a limpeza dos uniformes de todos os colaboradores
envolvidos na manipulagéo e na logistica de entrega nos postos operacionais, exigindo também o uso de
cracha e Equipamentos de Protecgao Individual (EPIs) adequados.

Utilizar veiculos adequados e higienizados para o transporte das refeicdes, garantindo que as marmitas
sejam acondicionadas em caixas isotérmicas apropriadas para manter a temperatura ideal de consumo até
0 momento da entrega nos postos.

Recolher diariamente os vasilhames e recipientes térmicos de sua propriedade que forem deixados nos
postos operacionais, nos locais previamente estabelecidos pela CONTRATANTE para essa finalidade.
Manter a sede da empresa devidamente regularizada perante a Vigilancia Sanitéria € demais drgaos
competentes, arcando com todas as despesas de funcionamento, insumos, equipamentos e utensilios
necessarios a produgao.

Arcar com a totalidade dos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais resultantes da
execucdo do contrato, figurando como Unica empregadora de seu pessoal, sem qualquer vinculo de
solidariedade com o Municipio de Séo Carlos.

Manter, durante toda a vigéncia do contrato, as condi¢des de habilitagéo e qualificagdo exigidas na licitagao,
apresentando mensalmente, junto a nota fiscal, as certiddes de regularidade fiscal, trabalhista e
previdenciaria (FGTS e INSS).

Reparar, corrigir ou substituir imediatamente, as suas expensas e no prazo maximo de 01 (uma) hora,
qualquer lote de refeigdes ou marmitex impugnado pela fiscalizagdo por inconformidade técnica, atraso ou
vicio de qualidade.

Disponibilizar canais de comunicacdo rapida e telefone de plantdo para atendimento de chamados
emergenciais, ajustes de quantitativos diarios ou acionamentos de contingéncia pela fiscalizagao.

7. OBRIGAGOES DA CONTRATANTE

Efetuar os pagamentos a CONTRATADA nas condicdes e prazos pactuados, mediante a regular
apresentacdo da Nota Fiscal devidamente atestada pela fiscalizagao.

Programar e transmitir periodicamente os quantitativos diarios de refeicbes (almogo e jantar) necessarios
para o atendimento do efetivo do Corpo de Bombeiros.

Indicar formalmente o gestor e os fiscais representantes da corporagdo para o acompanhamento e
fiscalizagdo técnica e operacional da execugao contratual.

Disponibilizar e indicar formalmente os locais e postos operacionais destinados ao recebimento e
distribuicao das refeigdes fornecidas.

Acompanhar e fiscalizar a fiel execugdo do objeto, verificando o cumprimento dos horéarios de entrega,
temperatura das marmitas, pesagem e conformidade com o cardapio semanal homologado.

Notificar formalmente a CONTRATADA sobre a ocorréncia de eventuais imperfeigdes, atrasos, faltas de
itens ou inconformidades observadas no fornecimento das refeicdes, fixando prazo imediato para a sua
correcdo ou substituicao.
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g) Notificara CONTRATADA a respeito da aplicagéo de eventuais sang¢des administrativas, multas, suspenséo
do fornecimento ou retengédo de pagamentos por descumprimento de clausulas contratuais.

h) Exigir o afastamento ou substituicdo imediata de qualquer funcionario, entregador ou preposto da
CONTRATADA que venha a causar embarago a fiscalizagao ou adote comportamento incompativel com as
normas de seguranga das instalagdes militares.

8. GESTAO DO CONTRATO

O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, em estrita observancia a Lei Federal n® 14.133/2021
e ao Decreto Municipal n® 872/2024, respondendo cada qual pelas consequéncias de sua inexecug¢ao total ou parcial.

As comunicagdes oficiais entre a Administragdo e a CONTRATADA seréo realizadas por escrito, admitindo-
se 0 uso de correio eletronico (e-mail) ou canais digitais oficiais de comunicagao rapida para agilizar as demandas
diarias.

A gestdo do contrato sera exercida por servidor formalmente designado pela Secretaria Municipal de
Seguranca Publica e Mobilidade Urbana (SMSPMU), competindo-lhe coordenar o processo de acompanhamento,
manter o histérico de gerenciamento atualizado, avaliar os relatérios dos fiscais e verificar a regularidade fiscal para
fins de pagamento.

A fiscalizagdo técnica e operacional do fornecimento serd realizada por representante expressamente
designado do Corpo de Bombeiros de Sao Carlos, o qual anotara em registro proprio todas as ocorréncias (como
cumprimento de horarios, pesagem, temperatura e cardapio), determinando as providéncias para a regularizagéo
imediata de eventuais falhas.

A atuacdo da fiscalizagdo ndo exclui nem reduz a responsabilidade civil e criminal da CONTRATADA por
quaisquer irregularidades, vicios de qualidade ou surtos de intoxicagdo alimentar, ndo implicando
corresponsabilidade da SMSPMU ou do Corpo de Bombeiros.

O descumprimento total ou parcial das obrigacbes e dos horarios rigidos de entrega sujeitara a
CONTRATADA as sangdes administrativas previstas neste Termo de Referéncia e na legislagéo vigente, podendo
ensejar glosas contratuais e a rescisao do ajuste, nos termos do art. 115 da Lei Federal n® 14.133/2021.

Apo6s a assinatura do Contrato ou emissdo da Nota de Empenho, a SMSPMU podera convocar a
CONTRATADA para uma reunido inicial de alinhamento logistico, com o objetivo de apresentar o fluxo de
recebimento e os critérios de afericao diaria das marmitas nos postos operacionais.

9. MEDIGAO E PAGAMENTO

A verificagdo e a medicdo do objeto seréo realizadas mensalmente pela Secretaria Municipal de Seguranga
Publica e Mobilidade Urbana, por meio de servidor e representantes designados para 0 acompanhamento e a
fiscalizagdo da contratagao.

Durante a execugao contratual, a fiscalizacdo devera monitorar constantemente o nivel de qualidade das
refeicGes entregues, devendo intervir imediatamente para requerer a CONTRATADA a correcao de quaisquer faltas,
falhas e irregularidades constatadas.

No momento de cada entrega (almogo e jantar), o responsavel pelo plantdo nos postos operacionais do
Corpo de Bombeiros atestard o recebimento, registrando a conformidade das marmitas quanto ao horario,
temperatura, cardépio e volumetria solicitada (Marmitex).

O valor da fatura mensal correspondera estritamente a soma total de marmitas fornecidas e aceitas no
periodo, multiplicada pelos respectivos valores unitarios fixados no contrato, deduzidos eventuais descontos
decorrentes de faltas ou desconformidades apontadas pela fiscalizagéo.

N&o serdo computadas para fins de pagamento as marmitas que forem rejeitadas pela fiscalizagéo devido
a atrasos injustificados, itens faltantes no cardapio obrigatorio, violagdo de lacres ou descumprimento dos padrdes
higiénico-sanitarios.
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Para a liberagdo do pagamento, a CONTRATADA devera apresentar a Nota Fiscal acompanhada das
planilhas diarias de entrega devidamente atestadas pelos postos operacionais, além das certiddes de regularidade
fiscal, previdenciaria (INSS) e trabalhista (FGTS) vigentes.

As Notas Fiscais que apresentarem incorre¢des ou divergéncias de quantitativos serdo devolvidas a
CONTRATADA para as devidas correcdes, reiniciando-se o prazo de conferéncia a partir da reapresentagéo do
documento corrigido.

Os pagamentos serdo efetuados mediante crédito em conta corrente, devendo o fornecedor informar o
numero do banco, da agéncia e conta bancaria, ou através de banco credenciado, a critério da Administracao.

O pagamento devido pelo Municipio sera efetuado em até 30 (trinta) dias apds a apresentagao da nota fiscal
devidamente atestada pelo setor requisitante.

10. DO RECEBIMENTO

Para efeito de recebimento provisério, ao final de cada periodo de faturamento, a fiscalizagéo ira apurar o
resultado das avaliagdes do fornecimento dos itens e/ou a prestacdo dos servigos e, se for o caso, a anélise da
cobertura contratada, que podera resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a CONTRATADA,
registrando em relatério.

Os bens elou servigos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as
especificagdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, sem prejuizo da aplicagao das penalidades.

O objeto contratado serd recebido definitivamente no prazo de até 5 (cinco) dias, contados do
fornecimento e/ou da conclusdo dos servigos, pela fiscalizagdo designada, apds a devida verificacdo de
conformidade com as especificacdes contratuais, obedecendo aos seguintes procedimentos:

e Realizar a analise dos relatérios e de toda a documentagéo apresentada pela fiscalizacdo e, caso haja
irregularidades que impegam a liquidacdo e o pagamento da despesa, indicar as clausulas contratuais
pertinentes, solicitando a CONTRATADA, por escrito, as respectivas corregdes.

e Comunicar a CONTRATADA para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato dimensionado pela
fiscalizacao.

e Enviar a documentagao pertinente para a formalizagdo dos procedimentos de liquidagéo e pagamento, no
valor dimensionado pela fiscalizagéo e gestéo.

e Nenhum prazo de recebimento ocorrerd enquanto pendente a solugao, pelo contratado, de inconsisténcias
verificadas na execugdo do objeto ou no instrumento de cobranga.

O recebimento provisoério ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranga do

fornecimento nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execugao do contrato.

11. DO FATURAMENTO

A Nota Fiscal deve corresponder ao objeto recebido e respectivos valores e quantitativos apurados pela
fiscalizagao.

No caso de divergéncia, especialmente quando houver adimplemento parcial, o CONTRATANTE notificara
a CONTRATADA a sanar o problema em 2 (dois) dias Uteis, com suspensao do prazo de pagamento.

Caso a CONTRATADA seja optante pelo Sistema Integrado de Pagamento de Impostos e Contribuicbes
das Microempresas e Empresas de Pequeno Porte — SIMPLES, devera apresentar com a Nota Fiscal a devida
comprovagao a fim de evitar a reten¢do na fonte dos tributos e contribuicdes, de acordo com a Lei Complementar
n°® 123/2006 e Decreto Municipal n°® 551/2023, de 22 de setembro de 2023.

Quando do pagamento da fatura ou nota fiscal sera efetuada a retengdo dos valores correspondentes a
tributos e contribuicdes sociais, nos termos legais.
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Seréo deduzidos dos créditos da CONTRATADA os valores relativos a multas e juros de mora de tributos e
contribui¢des sociais, decorrentes de entrega de faturamento em atraso, configurado por prazo inferior a 10 (dez)
dias corridos do vencimento da obrigag&o.

12. DAS CONDIGOES DE PAGAMENTO

O pagamento & CONTRATADA seré efetuado pelo(s) fornecimento(s) efetivamente entregue(s), em moeda
nacional, no prazo de até 30 (trinta dias) corridos a contar do atesto da Fatura/Nota Fiscal, por meio de depdsito
em conta corrente, mediante Ordem Bancaria.

O pagamento podera ser efetuado parcialmente na pendéncia de liquidagdo de qualquer obrigagao
financeira que for imposta @ CONTRATADA, em virtude de penalidade ou inadimpléncia, sem que isso gere direito
a acréscimos de qualquer natureza.

Qualquer atraso acarretado por parte da CONTRATADA na apresentagéo da fatura ou nota fiscal, ou dos
documentos exigidos como condigdo para pagamento, importard na interrupgdo da contagem do prazo de
vencimento do pagamento, iniciando novo prazo apds a regularizagdo da situagéo.

Para efeito de pagamento, considerar-se-a pagar a fatura na data da emisséo da Ordem Bancaria. No
pagamento do(s) produto(s)/servigo(s) descrito(s) na Nota Fiscal, sera verificada a pertinéncia da retencdo do
Imposto sobre a Renda (IR), Contribuigdo Social Sobre o Lucro Liquido (CSLL), Contribuigéo para o Financiamento
da Seguridade Social (CONFINS) e Contribuigdo para o PIS/PASEP, nos termos da Instrugdo Normativa RFB n°
2.145, de 26 de junho de 2023 e no Decreto Municipal n® 551, 22 de setembro de 2023. Ademais, a retengéo do
Imposto Sobre Servigos (ISS) ocorreré desde que esteja prevista em regulamento que se aplique ao caso.

13. SELEGCAO DO FORNECEDOR
13.1. Forma de selegao e critério de julgamento da proposta

O fornecedor sera selecionado por meio da realizagdo de procedimento de CONTRATAGCAO LICITATORIA,
por pregdo (Art. 28, |, da Lei Federal n° 14.133/2021), sob a forma ELETRONICA, com a adog&o do critério de
julgamento do tipo MENOR PRECO GLOBAL (Art. 33, |, da Lei Federal n® 14.133/2021).

13.2. Exigéncias de habilitagao juridica, fiscal, social e trabalhista
Para fins de habilitagdo juridica, fiscal, social e trabalhista, deverdo ser observados os seguintes requisitos:
a) Prova de Inscri¢do no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ).
b) Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes estadual e municipal, se houver relativo ao domicilio ou
sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual.
c) Prova de regularidade para com as Fazendas Federal, Estadual e Municipal do domicilio ou sede do
licitante, ou outra equivalente, na forma da lei, mediante apresentagao das seguintes certiddes:

LA prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional sera efetuada mediante apresentacédo de
certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela
Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a
Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados.

I.A certidao acima abrange inclusive os créditos tributarios relativos as contribuigdes sociais previstas
nas alineas "a", "b" e "c¢" do paragrafo Unico do art. 11 da Lei n® 8.212, de 24 de julho de 1991, as
contribui¢des instituidas a titulo de substituicao, e as contribuicbes devidas, por lei, a terceiros, inclusive
inscritas em DAU, conforme portaria conjunta RFB/ PGFN n°® 1751, de 02 de outubro de 2014.

[Il.Certidao Negativa de Débitos Estaduais do domicilio da licitante participante, inscrito em divida ativa,
obtida em SP no site www.dividaativa.pge.sp.gov.br, ou equivalente, de acordo com a legislagéo fiscal
de cada Estado.
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IV.Certiddo Negativa ou Positiva com Efeitos de Negativa de Tributos Mobiliarios, expedida pelo Municipio
sede da empresa.

V.Certidao de Regularidade de ICMS (Imposto sobre a Circulagéo de Mercadorias e Servigos), expedida
pela Secretaria da Fazendo do Estado.

d) Prova de regularidade perante o Fundo de Garantia por Tempo de Servigo (FGTS), tratando-se de
pessoa juridica, por meio da apresentagé@o do CRF - Certificado de Regularidade do FGTS.

e) Prova de regularidade perante o Sistema de Seguridade Social (INSS) mediante a apresentagao da
CND (certidao Negativa de Débito) ou CPD-EN (Certidao Positiva de Débitos com Efeitos de Negativa).

f) Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentagéo
de certidao negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidagéo das Leis do Trabalho, aprovada pelo
Decreto-Lei n°® 5.452, de 1° de maio de 1943.

g) Registro comercial, no caso de empresa individual; ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor,
devidamente registrado, em se tratando de sociedades comerciais; e, no caso de sociedades por agdes,
acompanhado de documentos de eleigao de seus administradores; inscri¢éo do ato constitutivo, no caso
de sociedades civis, acompanhada de prova de diretoria em exercicio.

13.3. Qualificagao Econémico-Financeira
Para fins de qualificacdo econémico-financeira, deverédo ser observados os seguintes requisitos:
a) Certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede da pessoa juridica, com data nao
superior a 60 (sessenta) dias da data limite para recebimento das propostas, se outro prazo ndo constar
no documento.

13.4. Qualificagao Técnica

Para fins de qualificagéo técnica, deverdo ser observados os seguintes requisitos:

a) Prova de aptidao para o desempenho de atividade pertinente e compativel em caracteristicas com o
objeto desta contratacdo, por meio da apresentacéo de atestado(s) expedido(s) por pessoa juridica de
direito publico ou privado, em nome da licitante.

b) A licitante devera apresentar o Alvara de Funcionamento e Licenga Sanitaria ou documento
equivalente valido, expedido pela autoridade sanitaria competente, que comprove sua regular
autorizacdo para o exercicio das atividades relacionadas ao preparo, manipulagao, acondicionamento,
armazenamento e fornecimento de refeigdes, em conformidade com a legislagdo sanitaria vigente e
demais normas aplicaveis ao objeto da contratagao.

c) Os profissionais indicados como responsaveis técnicos deverdo integrar o quadro funcional da empresa
licitante na data de apresentacdo da proposta, mediante comprovacgéo de vinculo por meio de contrato
social, registro na Carteira de Trabalho e Previdéncia Social (CTPS), ficha de registro de empregado ou
contrato de prestacéo de servicos como profissional autbnomo.

14. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAGCAO

A proposta de pregos deve ser apresentada com as quantidades, prego unitério e total, em moeda nacional,
ja considerando as despesas com tributos e demais custos que incidam direta ou indiretamente no fornecimento do
OBJETO, conforme a tabela 1.

Tabela 1: Estimativa de pre]os
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Contratagdo de empresa especializada para o fornecimento continuo e
descentralizado de refeigdes preparadas (tipo marmitex), visando atender as
necessidades operacionais e de subsisténcia do efetivo lotado nos postos do
Corpo de Bombeiros Militar do Municipio de Sao Carlos/SP.

15.544 refeicéo 34,27 532.692,88

O valor global estimado da contratagéo corresponde, portanto, a R$ 532.692,88 (quinhentos e trinta e dois
mil, seiscentos e noventa e dois reais e oitenta e oito centavos).

15. ADEQUAGAO ORGAMENTARIA

As despesas decorrentes da presente contratagao correrdo a conta de recursos consignados no Orgamento
Municipal, mediante a seguinte dotac&o:
24.01.06.181.2079.2.142.3.3.90.30.01.1100000 - ficha 790

A dotagdo referente aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada oportunamente, ap6s a
aprovagdo da respectiva Lei Orgamentaria Anual e a liberagdo dos créditos correspondentes, mediante
apostilamento.

16. APENDICES
Este termo de referéncia possui apéndices anexos.

17- RESPONSAVEIS
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APENDICE | - Detalhamento do Cardapio

1.1. Cardapio semanal: devera ser elaborado e disponibilizado cardapio semanal, de forma prévia, contendo a
descricdo completa das preparagdes a serem ofertadas em cada dia, garantindo a adequada programacao,
variedade e equilibrio nutricional das refeicbes. O cardapio devera ser apresentado a fiscalizagdo para
acompanhamento e validagdo, podendo sofrer ajustes mediante necessidade justificada.

A contratada devera seguir o cardapio abaixo sugerido, respeitando as limitagdes.

As refeicdes deverdo ser compostas, no minimo, pelos seguintes itens:

a) Base: arroz (polido ou parboilizado) e feijao (carioca ou preto) em caldo.

b) Prato principal: deverdo ser disponibilizadas 02 (duas) opgdes de preparagdes proteicas, sendo carnes
de origem bovina, suina, de frango ou peixe, preparadas de formas variadas (assadas, cozidas,
grelhadas ou ensopadas), em sistema de alternéncia e nao processadas. Admite-se a oferta de linguica
toscana de primeira qualidade como uma das opgdes proteicas, desde que sua disponibilizagao ndo
ultrapasse 02 (duas) vezes por semana, devendo ser preparada de forma adequada e observando-se
critérios de qualidade e valor nutricional.

c) Guarnigdo: deverdo ser disponibilizadas, no minimo, 02 (duas) opgbes de guarnigdes, sendo
obrigatoriamente uma delas composta por preparagdes a base de legumes ou vegetais, tais como
refogados ou assados, vegetais folhosos, ovos fritos (02 unidades), bolinho de arroz assado ou frito,
cremes e/ou suflés de vegetais e leguminosas, purés e similares, e a outra guarni¢ao preparacoes a
base de massas, tais como rondelli, ravioli, lasanha, canelone, nhoque e panqueca, devendo estas
serem ofertadas como guarnigdo no minimo 03 (trés) vezes por semana.

d) Saladas: 1 (um) tipo compostas por hortalicas e legumes variados, tais como alface, tomate, beterraba,
entre outros, respeitando a sazonalidade dos alimentos. Os molhos para salada deveréo ser variados:
vinagrete, maionese ou com ervas variadas ou rose.

e) Sobremesa: fruta in natura ou doce, em sistema de alternéncia, tais como banana, laranja, melancia,
meldo, sagu, pudim, gelatina, tortas, bolo (cenoura, chocolate ou banana), entre outros.

f) Bebida: suco de fruta, preferencialmente natural ou concentrado, minimo 300 ml, em sabores variados,
porém ndo devera ser artificial.

1.1.1. Observagao

1)

2)
3)

Os vegetais consumidos crus deverao obrigatoriamente ser sanitizados em solugéo de hipoclorito de sodio
e conservados em refrigeragéo até o momento da distribuicdo, em conformidade com a Portaria CVS n°
3/26, de 03 de julho de 2026.

A agua para diluigdo de sucos devera ser filtrada.

Em casos de acontecimentos excepcionais, ocorréncias diversas, catastrofes naturais, treinamentos
operacionais, entre outros que mobilize grande contingente do Corpo de Bombeiros, a Contratada devera
fornecer o almogo ou jantar em embalagem tipo “marmitex” em condigdes adequadas para ser consumida
(aquecida) no local de emprego do efetivo, as embalagens deverdo ser acondicionadas em recipientes
térmicos que garantam a qualidade quando de seu consumo. Fica sob responsabilidade da Contratada, em
tais circunstancias, a entrega da refeicdo no local que sera antecipadamente estabelecido.

Ocorrendo tal hipotese, na embalagem conteré refeigdo composta de arroz, feijao, prato principal, guarnicéo,
uma fruta ou sobremesa adequada a ocasido € um suco artificial, cujo valor equivalerda ao de uma
alimentagdo normal servida cotidianamente a Contratante e sem qualquer outro 6nus, a esta ultima.

Ainda no caso acima e caso for necessario, e de acordo com o contratante, a contratada podera substituir
a refeicdo supracitada por 02 pdes com frios, duas frutas, um suco artificial em embalagem descartavel de
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500 ml e uma barra de cereal, cujo valor equivalera ao de uma alimenta¢do normal servida cotidianamente,
e sem qualquer outro 6nus.

1.1.2. Vedagao de Itens

N&o sera permitida a utilizagao de alimentos ultraprocessados de baixo valor nutricional, tais como salsicha,
linguica de frango, hamburgueres processados, nuggets, empanados industrializados fritos, bolinhos de carne, bem
como quaisquer produtos similares.
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APENDICE Il - Locais de entrega e contato das unidades

I.1. Posto de Bombeiros Centro: Rua Riachuelo, n°® 546, Centro, municipio de Sdo Carlos - SP, CEP 13560-110,
telefone 016 3361-1155, e-mail 9gb4sgb@policiamilitar.sp.gov.br;

I.2. Posto de Bombeiros Vila Sao Gabriel: Rua Equador, n° 193, Vila Brasilia, municipio de Sao Carlos - SP, CEP
13566-800, telefone 016 3361-1155, e-mail 9gb4sgb@policiamilitar.sp.gov.br.
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APENDICE Ill - Detalhamento das entregas
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O fornecimento das refei¢des destinadas ao Posto de Bombeiros da Vila Sao Gabriel, localizado na Rua
Equador s/n°, esquina com a Rua Argentina, Bairro Vila Sao Gabriel, devera ocorrer de segunda-feira a sexta-feira,
para o almogo, com disponibilizacdo as 11h45min, e para o jantar, com disponibilizagéo as 18h45min. As refeigdes
deverdo ser entregues rigorosamente nos horarios estabelecidos, devidamente acondicionadas e em condigdes
adequadas de temperatura, conservagéo e consumo.

Aos sébados, domingos e feriados, o fornecimento destinado ao Posto de Bombeiros da Vila Sao
Gabriel devera ser realizado no mesmo enderego, para o0 almogo, as 11h45min, e para o jantar, as 18h45min. A
Contratada devera assegurar a manutencdo dos mesmos padrdes de qualidade, pontualidade e seguranga alimentar
exigidos para os dias Uteis.

Para o Posto de Bombeiros do Centro, situado na Rua Riachuelo n° 546, Bairro Centro, o fornecimento
das refeicdes de segunda-feira a sexta-feira, para o almogo, com disponibilizagao as 12h00min, e para o jantar, as
18h45min. As entregas deverdo ocorrer diretamente na unidade operacional, em conformidade com os horarios
previamente estabelecidos pela Administragao.

Aos sabados, domingos e feriados, o fornecimento para o Posto de Bombeiros do Centro, para o
almoco, as 12h00min, e para o jantar, as 18h45min. A Contratada devera manter estrutura logistica compativel com
a demanda, garantindo a continuidade do atendimento e a adequada conservagéo das refei¢des até o momento de
sua entrega e consumo.
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